Preliveni kolac sa kruskama i jabukama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljabrasna

1 SoljaSecera
3jgeta

2jabuke

2kruske

100 mimleka
100 mljogurta

2 kaskegriza
1praSak za pecivo
50 mlulja

Preliv:

e 250 gmeda
e 100 mlvode

Priprema

Umutimo penasto 3 jgeta. Dodamo Secer i umutimo. Dodamo mleko i jogurt i ulje. Dobro izmeSamo. Jabuke i
kruske oljustimo i ocistimo. Izrendamo ih i dodamo u smesu. Dobro izmeSamo pa dodamo i brasno sa praskom
zapecivo i griz. Dobro izmeSamo. Pleh premazemo uljem ili stavimo pek papir paizlijemo smesu. Pecemo u
rerni. Proverimo viljuskom kada je gotovo. Izvadimo gai stavimo da se prohladi. U Serpici naringli otopimo
med sa vodom. Pa prelijemo preko kolacai stavimo da se ohladi.



Savet



