Kupus slozenac

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 85 min

Sastojci

Potrebno je:

1 manja glavicakupusa

1 malena glavicacrvenog kupusa
300 gmlevene junetine

3jgjeta

100 mimleka

100 gbrasna

100 grendanog kackavalja

so

suvi biljni zacin

mleveni biber

Priprema

Odvajiti list od kupusai oprati. U kljucalu vodu kuvati list oko 15 minuta. Kuvani list dobro ocediti i iseci na
trake. Jaja umutiti samlekom i brasnom, zaciniti po ukusu i pomeSati sa kupusom. Smesu izruciti u posudu za
pecenje. Preko posuti rendanim kackavaljem. Peci 40 minuta na 180 C. Prijatno!

Savet



