Kaneloni na moj nacin

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

po Zeljikanelona

1 pakovanjerikotasira

po Zeljipesto sosa

min 400 mlparadajz pelataili paradajz sosa
min 200 gmlevenog mesa

po Zeljiparmezana

Priprema

Skuvati kanelone u vodi taman toliko da malo omek3aju, nikako da se raskuvaju. Videti sliku dole.
Skuvati ragu sos od paradajz pelatai mlevenog mesai njime puniti kanelone. Postupak videti nadlici dole.

U ciniji pomeSati po potrebi rikota sir sa pesto sosom (ja sam stavila 4 kaSicice pestana 4 kasike rikota sira).
Dobijenom smesom puniti ostatak kanelona.

Nakraju reati kanelone u pleh, paih preliti ostatkom oba sosa. Prvo pesto, pa onda paradajz sos.

Prelivene kanelone posuti parmezanom po Zelji i peci u prethodno zagrejanoj rerni na 200 C dok se sir ne
zapece, ai korica postane hrskava. Sluziti toplo. Prijatno!



Savet

Ovaj recept nije esto na nadoj trpezi, ali garado spremam za goste, jer zahteva dosta vremena da bi se
pripremio....ai jednom napravljeno, isplati setruda;)



