
Ladnjaca

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
1 kašikasoli
1 dljogurta
2 dlmleka
300 gbrašna
50 mlulja

Za premaz:

kiselo mleko
pavlaka

Priprema

Žicom umutiti jaja, dodati so, jogurt, mleko, mutiti žicom. Zatim dodati brašno i mutiti da ne bude grudvica. 
Masa treba da bude gušca nego za palacinke. Pleh dobro podmazati uljem (dimenzija 20x30 cm). Izliti smesu i 
peci u vec zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 20 minuta, treba fino da porumeni. Odgozgo na toplo premazati 
kiselo mleko ili pavlaku, po želji.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 10 min


