Pilece Snicleizrerne

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbelog pileceg mesa
1/2 dlulja

2 cenabelog luka

1 kaSicicameda

1 kaSikajabukovog sirceta
50 gprezli

50 gparmezana

2 kaSikesusama

Priprema

Belo pilece meso iseci nasniclei blago istuci cekicem i utrljati soi mleveni biber. Zagrejati ulje staviti 2 cena
belog luka grejati 1-2 minutada ulje primi miris belog luka, dodati 1 kasicicu meda da se istopi. Skinuti sa vatre
izvaditi beli luk, adodati 1 kaiku jabukovog sirceta. PomeSati prezlu, parmezan i susam. Snisle prvo uvaljati u
smesu sauljem, pau prezlu i parmezan, staviti u pleh oblozen papirom. Peci na 180 stepeni 25-30 minuta.

Savet



