Sareni kolac sa vocem

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zatesto:

4zumanceta

120 gSecera

1 kesicavanilin Secera
350 gbrasna

200 gmargarina

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kaSikakakao praha
2,5dl mleka

O.
(128

1 kgkajsijaili breskvi
7 kaSikaSecera
4belanceta

5 komkajsijaili breskvi

Priprema

Penasto umutiti margarin sa Secerom, ume3ati jedno po jedno Zumance, zatim neizmenicno dodavati mleko i
brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Smesu podeliti nadvadelai u jedan umeSati kakao prah. Uliti obe
smese u nauljen i braSnom posut pleh, viljuskom pomeSati da se dobije Sara. VVoce prepoloviti | poreati natesto i



peci na 180 stepeni oko 30-40 minuta.

5 komadavocai 5 kaSika Secera kuvati da bude kao dzem. Belanca penasto umutiti sa 2 kaSike Secerai umeSati
topao dZzem, i premazati preko pecenog joS toplog kolaca.

Savet



