Gaspaco (2)

e

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e Sparadgjza

1 glavicacrnog luka
lkrastavac

1paprika crvena
1paprika zelena

1 kriskahleba

1 kasicicasoli

1/2 kasSicicebibera

1/2 kasSicicekurkume

4 kaSikemaslinovog ulja

Priprema

Odvajiti koricu od hleba preliti samalo vode. Dodati so, biber, kurkumu i maslinovo ulje. Dobro izmesati i
ostaviti da odstoji.

Oljustite paradajz i sitno naseckajte. Oljustite krastavac naseckajte i dodajte paradajzu. Naseckajte sitno luk i
beli luk paizmiksajte Stapnim mikserom.

Ispecite na plotni crvenu i zelenu papriku. Ostavite u kesi 10tak minuta pa olju&tite.



Sve zajedno dobro izmiksajte Stapnim mikserom. Dodajte hladnu vodu i razredite da se dobije krem supa.
Dobro ohladite pre sluzenja. Dodajte led i perSunov list.

Savet



