Punjena srca

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Testo:

e Jjgeta

e 600 gbrasna
Fil:

¢ 50 gkecapa
¢ 50 gSunke

Sos:

200 gSunke
1paviaka
1lkrem sir
1kiselo mleko

Priprema

Umutimo jajai pomeSamo brasno. Umesimo meko testo. Razvijemo ga sto tanje mozemo. Vadimo modiom
srca. Sunku iseckamo na tanke kockice. Na svako drugo srce stavljamo malo kecapai Sunke.

Poklopimo srca onim srcem koje nemafil. Viljuskom pritisnemo da se ne otvargju.



Zagrejemo vodu samalo soli i ulja. Stavimo srca da se kuvaju. Kuvamo ih dok se ne odvoje od poda. Sunku
iseckamo i stavimo da se proprzi. U Serpici pomeSamo krem sir, pavlaku i kiselo mleko. Stavimo navatru da se
dobro gedini. Dodamo Sunku i prelijemo srca.

Savet



