Slatke obrnute kifle

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

220 mimleka

80 gSecera

60 gomeksalog maslaca
ljge

1/2 kaSicicesoli

40 gkvasca

Zapunjenje

e po ukusudzem, marmeladaili krem

Zapremaz:
e 17umance

o 2 kaSkemleka
e maloSecerau prahu

Priprema



Zamesite meko testo od navedenih sastojakai ostavite na toplom da nadolazi. Nado3lo testo podelite nadva
dela. Rastanjite prvi deo, ne previse tanko, u krug koji podelite na4 pana8 trouglova.. Na Sirem delu svakog
trougla zasecite testo na sredini par centimetara, kao na dlici.

DZemom, marmeladom, kremom, ili Sta vec koristite, namazite svaki trougao.

Zamotajte svaki trougao od uzeg dela prema Sirem..Kad ste je zamotali spojite dvakragjai lagano stisnite da se
zalepe jedan za drugi. Premazite lagano umucenim zumancetom sa mlekom. Ponovite postupak i sa drugim
delom testa. Pecite u zagrejanoj rerni na 200°C oko 15-tak minuta. Tople pospite Secerom u prahu.

Savet

Prijatno!



