Slano pecivo

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

850 gbrasna

3jgeta

100 miulja

250 mlvruceg mleka
1 kaSicicaSecera

2 kasicicesoli

40 gkvasca

| jos:

125 gmaslaca
200 gsuvog vrata
150 gkackavalja
1 Zumanac
razne semenke

Priprema

Sjedinite jgja, ulje i Secer. Dodajte vruce mleko neprestano miksaguci, aondai izmrvljen kvasac. Iskljucite
mikser i postepeno dodajte brasno u koje ste dodali so. Zamesite testo i ostavite 20-30 minuta da nadolazi.

Nadodl o testo razvucite 40x60 cm. Preko testaizrendajte puter, rasporedite pecenicu i narendajte kackavalj.



Zatim urolgjte testo.

I secite parcice na 3 cm Sirine. Gornji deo blago pritisnite dlanom.

Prebacite na pleh oblozen pek papirom. Ostavite ngmanje 30 minuta da nadolazi. Premazite umucenim
Zumancetom i stavite semenke.

Pecite u zagrejanoj rerni na 200 °C oko 15-20 minuta.

Savet

Prijatno!



