Minjoni

Sastojci

Potrebno je:

5jga

5 kaSika brasna

5 kaSika Secera

4 Zumanca

150 g Secerau prahu

1 kaSikamleka

150 g margarina

kora od jedne pomorandze
fondan

Priprema

Od 5jaa, 5 kaSika Secerai 5 kasika brasna umutiti patiSpanj i ispeci u plitkom plehu.

Kada se patiSpanj ohladi iseci ganakockeili krugove.

Fil: Umutiti 4 Zumanceta, dodati Secer i mleko i skuvati na pari.

Tome dodati 150 g umucenog margarina, izrendanu koru od 1 pomorandze i izmrvljene ostatke patiSpanja.
Sve dobro pomesati pa stavljati na secene kocke ili krugove i sastavljati ih.

Preliti fondanom u boji. U fil se po Zelji moze dodati lesnik, orasi i rum.



