
Grilijaš

Sastojci

Potrebno je:

250 g margarina
24 kašike šecera
8 žumanaca
2 kore od oblande

Priprema

Na tihoj vatri otopiti margarin sa 14 kašika šecera. Skloniti i u prohlaeno staviti 8 žumanaca i mešati 2-3 minuta.

Za to vreme ispržiti na laganoj vatri 10 kašika šecera kao za doboš tortu pa sipati u margarin brzo mešajuci (ako 
se naprave bombonice vratiti na tihu vatru i polako mešajuci otopiti ih).

Skloniti sa vatre i odmah filovati oblande.


