Carski mafini (2)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

1 kaSicicasoli

1 Soljajogurta

1/2 Zoljeulja

1 3oljapSenicnog brasna
1/2 Solj ekukuruznog brasna
1 kesicapraska za pecivo

4 kisela krastavcica

200 gsalame

Priprema

PSenicno brasno, kukuruzno bradno i praSak za pecivo pome&ati. Jajai so penasto umutiti mikserom. Jajima
dodati jogurt i uljei muteci na ngjmanjoj brzini postepeno dodajte meSavinu pSenicnog, kukuruznog brasnai
praska za pecivo. Na kraju dodajte kisele krastavcice i salamu isecenu na kockice. PromeSajte kaSikom da se
sastojci gedine. U kalup za mafine poregjte papirne korpice i punite 2/3 kalupa pripremljenom smesom. Pecite u
zagrejanoj rerni na 200 C oko 25-30 minuta. SluZite toplo.

Savet



