
Mirisni kolac sa jabukama

Sastojci

Za biskvit:

2 šoljicebrašna
4jajeta
1 šoljicašecera
1 kesicapraška za pecivo

Za nadev:

5-6 jabuka
margarin
prezle

Priprema

Umutiti jaja penasto sa šecerom polako dodati brašno sa praškom za pecivo i varjacom izmešati da se sastojci 
sjedine. Izliti u pleh obložen pek papirom. Preko testa reati jabuke iseckane na kockice. Preko jabuka reati 
maslac koji smo usitnili. Preko svega posuti prezlama i šecerom. Peci na 200 C oko 25 minuta. Kad je gotovo 
ostaviti u iskljucenoj rerni još 5 minuta.

Savet

Može se posuti šeerom u prahu.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


