Torta sa jabukama (7)

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 120 min
Sastojci

Kore:

e 6belanaca

e 50 gprah Secera

e 6 kaSikaseckanih oraha
¢ 6 kasSikamlevenog keksa

Fil:

7jabuka

700 mlvode

100 gpudinga od vanile
1 SoljaSecera
6Zumanaca

Karamd:

e 4 kaSkeSecera
o 3 kasSkemleka



o l17elatin

UkraSavanje:

e 13lag krem od vanile
¢ 150 mimleka

Priprema

Umutimo belanca u cvrst sneg sa Secerom u prahu. Dodamo orahei keksi lagano izmeSamo.
I specemo dve kore. Pecemo oko 20ak minuta na 200 stepeni.
U sto mililitra vode razmutimo zumancai puding.

Jabuke iseckamo na kockice i skroz ocistimo. Prelijemo ih sa Secerom i sipamo ostatak vode. Kuvamo naringli.
Kuvamo 10 minuta nakon &to provri.

Onda dodamo zumancai puding i meSamo. Kuvamo dok se lepo ne zgusne. Onda sklonimo savatre i ohladimo.

| stopimo Secer u erpici. Dodamo mleko i meSamo dok se ne otopi. Zelatin razmutimo po uputsvu sa kesice |
dodamo. Umutimo Slag sa mlekom. Stavimo pevu koru pa na nju polafila. Preko fila stavimo kasiku Slaga.

Preko stavimo drugu koru i ostatak fila. Preko filarazlijemo karamel. Stavimo da se ohladi i stegne. Ukrasimo i
premaZzemo sa ostatkom 3 aga.

Savet



