Spanski gulas

—

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 85 min

Sastojci

Potrebno je:

3bataka sa karabatkom

300 gljute kobasice

400 gkrompira

1 glavicacrnog luka

200 mlparadajz sosa
maloorigana, soli, bibera
malorendane kore pomorandze

Priprema

Piletinu premazati uljem i dloZiti u vatrostalnu ciniju. Dodati kolutove kobasice i krupnije seceni krompir i luk
secen narebarca. Preliti sa paradajz sosom, posuti origanom, rendanom korom pomorandze, posoliti, pobiberiti.
Posudu poklopiti i staviti u zagrejanu rerun na 200 stepeni. Ostaviti da se kuva oko jedan sat. Petnaestak minuta
pred kraj otklopiti i nastaviti sa kuvanjem.

Savet



