tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

oko 1 kgbradna
1kvasac

mal oSecera
malosoli

ljgje

1/2 caSeulja

Zanadev:

¢ 200 gsuvog vrata (prsut)

200 mlkecapa

250 gmariniranih Sampinjona
400 gkackavalja

1 kesicaorigane

200 gSunke

Priprema

Kvasac izmrviti u mlaku vodu, dodati Secer, malo brasna, staviti da odstoji i nadoe. Dodati ga polovini bradna,
dodati ulje, jaje, so, mlaku vodu datesto bude ree. Sastojke pomesati varjacom i dobro razraditi glatko testo, da
nema grudvica (mlaku vodu dodavati po potrebi). Dodati ostatak bradna po potrebi i umesiti mekse testo.
Ostaviti da odstoji natoplom. Podeliti nadelove, razviti krugovei filovati.



Premazati kecapom, raporediti tanko seceni suvi vrat (prdut) po ukusu, marinirane pecurke, preko narendati
kackavalj i posuti origanom. Peci na 200-180 C... oko 20-tak minuta...

Peci na200-180 C... oko 20-tak minuta. U recept sam dodalai sunku, pa mozete kombinovati po ukusu.

Savet



