
Paketici sa filom od jabuka

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa
8jabuka
5 kašikašecera
1 kašicicacimeta
3 kašikelimunovog soka
1 kašikagustina ili brašna
malobrasna za razvlacenje testa

Priprema

Jabuke izrendati i staviti u šerpicu sa sokom koje su pustile. Dodati šecer, cimet i limunov sok pa staviti da se 
kuva 10ak minuta dok ne omeška skroz. Dodati kašiku gustina pa mešati dok se malo ne zgusne.

Lisnato testo razvuci tanko na pobrašnjenoj površini, seci na kocke ili pravougaonike, stavljati po kašiku fila pa 
preklapati blago krajeve, a možete ih i skroz zatvarati. Peci na 190 stepeni dok ne porumene fino. Prekriti ih 
vlažnom krpom na samo 2-3 minuta pa posuti šecerom u prahu.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


