Sladoled torta (11)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

10belanaca

10 kaSikaSecera
1 kaSikaulja

10 kaSkabrasna

Prdliv:

1/2 Imleka
e 1vanilin Secer

Fil:

10zumanaca

10 kaSikaSecera

2margarina

2 kesicepudinga od vanile

2 kesicepudinga od cokolade
1Imleka

12 kaSikaSecera



| jos:.

o 238lag kreme

Priprema

Belancai Secer dobro umutiti, dodati uljei brasno. Izliti u plehi peci na 200 stepeni.

Kada je kora pecenai prohladjenaprédliti je sirupom od mlekai Secerai ostaviti da upije.

Umutiti Zumanca sa Secerom, dodati margarin, dobro umutiti i smesu podeliti na 2 dela.

2 pudinga od vanile skuvati u 1/2 | mleka sa 6 kaSika Secera. Isto tako, skuvati 2 pudinga od cokolade u 1/2 |
mleka sa 6 kaSika Secera. Kada se prohlade, pudinge dobro izmeSati sa po polafila

Kora- crni fil - zuti fil. Umutiti Slag i premazati tortu. (Na zadnji fil mozZe da se stavi i voce).

Savet

Ako kora ne upije svo mleko, mleko ocediti i filovati tortu. Prijatno!



