Svecana pogaca (3)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 dimleka

2 dljogurta

1 dlkisele vode
1dlulja

2 jajeta

lbelance

1/2 kaSicicesecera
1 ravnakaSkasoli
1 kesicapraska za pecivo
40 gkvasca

1 kgbrasna

Zapremazivanje

1Zumance

150 gmargarina
20 gsusama

1 kaskamudli

1 kesicazlatne dljokice zatorte



Priprema

U odgovarajucoj posudi stavite mlako mleko, jogurt, kiselu vodu, izmrvljeni kvasac, Secer i nekoliko kaSika
brasna. Varjacom umutite i ostavite 5 minuta da krene kvasac. Dodati ostale sastojke i zamesite testo. Odmah
pocnite sa pravljenjem ukrasa za pogacu, jer dok pravite ukrase za pogacu testo narasta. Ja sam pravilaruze,
jedan deo testa sam premazala pavlakom, drugi Zumancetom, atreci margarinom, posula susamom, a latice
cvetamuslijem.

Ceo buket cveca posula zlatnim djokicama. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C prvih 10 minuta, a onda smanjite
temperaturu na 180 C i dopeci pogacu.

Prijatno.

Savet



