Pileci file u kaputu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmargarina

2 caSekisele pavlake

1 Soljaprezli

mal oseckanog persuna
malomlevenog bibera

1 kasicicasuvog biljnog zacina
6 Sniclepileceg belog mesa

so

100 gnarendanog kackavalja
po ukusuvlaSac iz kesice

Priprema

Snicleizlupati sajedne stranei posoliti. Margarin otopiti natihoj vatri, dodati prezlei kiselu pavlaku. Skloniti
savatre, zaciniti navedenim zacinimai lepo promeSati da se sastojci lepo sedine. U podmazanoj posudi za
pecenje rasporediti pola smese, preko poreati Snicle pa preliti ostatkom smese. Peci 30 minuta na 200 C. Posuti
narendanim kackavaljem i vlaScem i peci joS 5 minuta. Sluziti toplo. Prijatno!

Savet



