Kavurma

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjska crevca

5 glavicecrnog luka

5 crvene paprike

po ukususoli

1 kaSikazacinskog bilja
1/2 kaSicicebibera

1/2 kaSicicealeve paprike
2 kasikeulja

Zapréeliv:

e 2jgeta
¢ 1 kaSkaseckanog persuna
o 1 caSapavlake

Priprema

Obariti crevca. Iseckgjte ih sitno.

Crni luk ocistiti, iseckati nakockicei proprziti na ulju da dobije staklast izgled. Dodati crevcai isecenu papriku



natrake. Zacinite po ukusu. Jaja umutite viljuskom, dodajte pavlaku i seckani persun.

Crevcaisipati u pekacu i preliti pripremljenim prelivom.

Peci u vec zagrejanoj rerni na 200 C 15 minuta. Prijatno.

Savet



