okoladasti mafini sa coko filom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

200 gmargarina

200 gprah Secera

150 gbrasna

2 kaSikekakaoa

1 kasicicapraska za pecivo
2jgeta

160 mimlakog mleka

150 gM enaz cokolade

Zafil:

4zumanceta

100 gSecera

100 gmargarina

100 gM enaz cokolade

Priprema

Testo: Margarin umutiti pemasto sa prah Secerom. Brasno pomeSati sa kakaom i praskom za pecivo pa dodati u
umucen margarin i gediniti. Zatim dodati jajai mlako mleko pa sve dobro umutiti. Na kraju dodati iseckanu



cokoladu na kockicei gediniti varjacom.

Smesu sipati u kalupe za mafine.

Peci u zagrejanoj rerni 30 minuta na 160 stepeni. Mafine ostaviti da se ohlade.

Fil: Zumanca umutiti saSecerom i skuvati ih na pari. Skloniti savatrei dodati izlomljenu cokoladu.
MeSati da se cokolada otopi pa ostaviti fil da se dobro ohladi.

Margarin umutiti penasto pa ga gediniti sa ohlaenim filom. Pripremljenim filom ukraSavati mafine pomocu
Sprica

Mafine ukrasiti po Zelji.
Mafincic u modlici.

Mafincic izvaen iz modlice.

Savet



