Pileci bataci sa sosom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 vecabataka

2 vecakarabataka

malomasti

1 kaSicicasoli

1 kasicicasuvog biljnog zacina
1 kaSicicaruzmarina

Za sos:

7-8pecenih paprika
43ampinjona

1 glavicaluka

malomasti

malosoli

malosuvog biljnog zacina
1 kaSicicapavlake

1 kasicicasenfa

Priprema

Batake i karabatake staviti da se skuvaju i slanoj vodi. U meuvremenu iseckati luk naraznjice, Sampinjone na

navedenim zacinima, staviti preko mesa po malo masti, naliti pola Solje vodei staviti u zagrejanu rernu.



Zagrejati kasicicu masti paisprziti luk, zatim dodati Sampinjone, kratko prZiti pa dodati pola Solje vode u kojoj
se kuvalo meso. Dinstati dok ne ispari voda, dodati papriku i prziti 10ak minuta. Pavlaku i senf izmeSati i dodati
U Sos pa sve lepo izmesati i ostaviti da se prohladi.

Gotovi jelo dluZiti toplo uz paradajz salatu.

Savet

Dabi vam meso bilo meko i sono, a kozica savrSeno hrskava, nekoliko puta u toku peenja meso prelijte sokom
iz tepsije. Kada je meso peeno najednu, okrenite gai nadrugu stranu da se zapee isto prelivajui sok :) Sosje
fenomenalan, trebalo mi je nesto uz meso, a nisam znala Sta paizmidslih ovu varijantu. Probajtei verujte mi da
se neete pokajati. Prijatno :)



