oko kekstorta (2)

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zafil:

750 mimleka

100 gSecera

80 ggustina

30 gkakaoa

100 gM enaz cokolade
125 gmadlacaili margarina

Zaglazuru:

¢ 100 gMenaz cokolade
e 3 kaSkemleka
e 1kaSkaulja

| jos:

56 komadapetit keksa

2 kesicekafe sa ukusom lesnika
150 mlvode

100 mimleka

50 gsuvog groza

Priprema



Zagrejati 150 ml vode, preliti prah za kafu, promeSati. Suvo groze staviti u ciniju, preliti kafom i ostaviti da
odstoji 15-20 minuta pa ocediti. U skuvanu kafu dodati i 100 ml mleka, promeSati i u to umakati keks.

Kakao i gustin pomesati pa usuti 200 ml mlekai dobro izmesati, da ne ostanu grudvice. U 550 ml mleka staviti
Secer | zagrejati (ali dane provri). Usuti gustin i kakao i ha umerenoj temperaturi meSati da se zgusne. Skloniti
saringlei u vruce staviti Menaz cokoladu, meSati da se otopi, pa umesati i maslac/margarin. |zmesati da se sve
otopi i gedini. Ostaviti da se malo prohladi.

Keks (14 komada) umakati u kafu i reati natacnu.

Preko staviti fil (cetvrtinu ukupne kolicine) zatim suvo groze (trecinu ukupne kolicine) pa opet red keksa...

Tortaima 4 redakeksa, 4 redafilai 3 reda suvog groza. Torta se zavrSava filom.

Otopiti Menaz cokoladu samlekom i uljem i premazati tortu. Staviti u frizider dase ohladi i stegne.

UZivajte u ukusu!

Savet



