Kruske u umaku od ruma i Menaz cokolade

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 kruske

200 gZutog Secera od trske
1 kesicavanilin Secera

1 kaSicicacimeta

2 kaskeruma

50+50 gM enaz cokolade
1 dineutralne paviake

1,5 dlvode

50+50 gsuvog grozdja

1 kesicaSaga

Priprema

Kruske oprati, obrisati i iseci nakriske.

U teflonski tiganj staviti Secer, vanilu i cimet i nalaganoj vatri otopiti da se karamelizuje.

Ubaciti kruske i dodati vodu. Ostaviti da se dinsta dok kruske ne omekSaju, ali pazite da se ne prekuvaju.
Dodati neutralnu pavlaku, Menaz cokoladu, suvo grozei rum i pustiti da prokuvai ukusi se povezu.

Ostaviti dase ohladi.



Servirati u cinijice ukraSeno Slagom, MenaZz cokoladom i suvim groZzem.

Prijatno!

Savet

Savet: 8lag za ukraSavanje mozete da koristite po vasoj z€lji, iz tube, umuen prah iz kesice ili umuenu slatku
pavlaku. Dodatno moZete da narendate Menaz okoladu ako volite.



