Vanila cheesecake

tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 500 gmlevenog keksa
e 200 gputera

Zakrem:

e 500 gkrem sira

200 gkisele pavlake

200 gdlatke pavlake

2 vece s50lj eSecera

1 bocicaekstrata vanile
rendana korica pomorandze

Priprema

Istopiti puter potpuno i preliti mleveni keks. Formirati koru u okruglom kalupu precnika 24 cm. Ostaviti 30
minuta u frizideru.



Umutiti rucno sa Zzicom ngjpre krem sir i Secer, zatim dodati kiselu i slatku pavlaku, paizrendati koru jedne
pomorandze. |1zvaditi kalup sakoricom iz friziderai nafilovati, ispasce Vam dostafila, do vrhakalupa. Vratiti u
frizider nekoliko sati.

Savet

Navrh pred samo sluZenje mozete staviti bilo koje voe, oko 350-400 g. Ja sam stavila jagode :)



