okoladna torta (32)

tezina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Zakore

Fil 1:

Fil 2:

8belanca

8 kaSikamlevenih oraha
8 kaSikaseckanih oraha
2 kasSikebrasna

8 Zumanca

8 kasikasecera

150 gM enaz cokolade
200 gmargarina

300 gslaga
50 gcrnog evrokrema
po potrebikiselavoda

Priprema



Korice: umutiti 2 belanca sa 2 kaSike Secera u cvrst Sam. Umesati 2 kaSike mlevenih orahai pola kaSike brasna.
Kaup 20 cm. obloziti pek papirom i posuti sa 2 kasike seckanih oraha paizliti smesu za koru. Peci na200 C
dok neporumeni. Tako pripremiti jos 3 kore.

Zafil I: umtiti Zumanca sa Secerom i skuvati na pari, pred kraj dodati izlomljenu cokoladu, meSati dok se
neotopi. Skloniti savatrei ostaviti da se skroz ohladi. Penasto umutite margarin i dodajte ohladjen fil, sve lepo
gedinite.

Zafil 1l: umutite Slag sa kiselom vodom pa dodajte krem. Sve lepo gedinite.

Finalni postupak: kora- fil I - fil 11 itd.. Dekorisite toru sa preostalm Slagom i dekoracijom od cokolade. Prijatho
1)

Savet



