Menaz kiflice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

500 mimleka

100 miulja

2jgjeta

20 gkvasca

2 kasikeSecera

1/2 kaSicicesoli

Fil:

250 gM enaz cokolad

Priprema

Zagrejemo mleko da bude mlako pa dodamo kvasac i Secer. Ostaviti malo da se kvasac istopi pa zatim dodati
soli, jgjai ulje pazamesiti testo.

ZameSeno testo ostaviti da odstoji oko 15 minuta, zatim ga premesiti i odvojiti natri loptice. Razvijati svaku
lopticu posebno pa svaki krug seci naosmine i po malo zaseci pri dnu pafilovati cokoladom uvijati u kiflei
reati u pleh.

Kifle ostaviti da odstoje 20 minutai peci na 200 C oko 20 minuta.

I specene kifle dekorisati istopljenom cokoladom.



Savet



