Stapici sa sirom (3)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimleka

1 kocka kvasca

2 dlulja

1 kaSikaSecera

2 kaSicicesoli

2 jgjeta

1belance

1 kesicapraska za pecivo
800 gbrasna

Zapunjenje

e 300 gsira

Zapremazivanje

e 17umance
e 1 kaSkapavlake
e 20 gsusama



Priprema

U odgovarajucoj posudi stavite mlako mleko, izmrvljen kvasac, kaSiku Secerai nekoliko kaSika brasna. 1zmutiti
kasikom i pustiti 5 minuta da krene kvasac. Isipati ga u vecoj posudi, stavite ostale sastojke i sa brashom
zamesite testo. Mesite testo malo duze da pocnu da se stvaraju mehurici. Ostavite ga ha toplom da se udvostruci.
Nadodlo testo kidati, uzimati male loptice velicine jgjeta, rastanjiti ga oklagijom &to tanje da se napravi
pravougaonik. S jedne duZe strane zaseci nozem testo napo 1 cm rastojanja, ali samo do polatesta.

Naonoj drugoj strani koja nije secena stavite po duZini sir, smotajte Stapice i poreajte u pleh.

Zumance umutiti sa pavliakom i svaki &tapic premazati cetkicom, pospite susam. Dok vi pravite ostale tapice
oni narastgju tako da cim smotate zadnji vi stavite da se peku na 200 stepeni dok ne porumene. UZivajte u
mekanim Stapicima punim sira.

Prijatno.

Savet



