
Pasterizovani kornišoni

Sastojci

Potrebno je:

3 kgkornišona
3 lvode
60 gšecera
90 gsoli
90 gesencije
1 kašikabibera, slacice, miroije

Priprema

Krastavcice dobro oprati grubom stranom sunera, porati ih u tegle i stavljati u svaku malo miroije.

Staviti vodu sa zacinima da provri. Kada se ohladi voda dodati esenciju i preliti krastavcice. Pasterizovati ih 45 
minuta na tihoj vatri. Ostaviti da stoje u vodi dok se ne ohladi ili umotati u cebe do sledeceg dana.

Savet

Ukus je isti kao kupovni krastavii.

težina: lako

za: 9 osoba

vreme pripreme: 100 min


