upavci (11)

tezina: srednje
za: 6 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

300 gSecera

120 gmargarina

300 ghrasna

1 kesica praska za pecivo
1,5dImleka

Za cokoladni preliv:

250 gSecera

120 gmargarina

4 &tangle Menaz cokolade
10 kaSikamleka

Zavaljanje

¢ 200 gkokosovog brasna

Priprema

Jaja pomesati sa Secerom i umutiti, dodati otopljen margarin, mleko, brasno pomeseno sa praskom za pecivo.
Polako izmesati, sipati u nauljen pleh i peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok nedobije zlatno-braon boju.
Dali je kora pecena proverite cackalicom. okoladni preliv spremite na sledeci nacin: Secer otopite sa



margarinom, dodajte cokoladu i mleko dalagano provri i da se ujednaci. Pecenu piskotu isecite na kocke, i
umacite sa svih strana u cokoladni preliv, aonda u kokosovo bradno. ostavite da se malo stegnu i posluZzite.

Savet



