udo od cokolade (6)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za patiSpan;:

4 jgjeta

100 gSecera

200 g margarina

100 gM enaz cokolade

4 kasicice brasna

1 kesicapraSka za pecivo

Zafil:

¢ 500 mldatke pavlake
e 200 g Menaz cokolade
o 1 kaSicica Secera

Priprema

Zumancai Secer umutiti, dodati istopljeni margarin i cokoladu, brasno pomeZano sa pradkom za pecivo i na
kraju sneg od belanaca. Peci oko 20 minuta na 180 C.

Slatku paviaku, cokoladu i Secer zagrevati nalaganoj vatri meSajuci dok ne provri. Peceni patiSpanj izbockati
viljuskom na nekoliko mestai dok je joS topao preliti gatoplim filom. Fil je redak, ali ce se stegnuti u frizideru



nakon nekoliko sati. Kolac ohladiti prvo na sobnoj temperaturi, a onda staviti u frizider da se dobro ohladi.
Sluziti uz datku pavlaku.

Savet



