oko-kocke

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 caSgogurta

250 gSecera

300 gbrasna

20 gkakaoa

2 kasicicesode bikarbone
120 miulja

100 gM enaz cokolade

Zaglazuru:

¢ 150 gMenaz cokolade
e 150 gmargarina

e 120 mimleka

e 120 gSecera

Priprema

Umutiti jogurt, Secer i ulje. Zatim dodati brasno pomeSano sa sodom bikarbonom i kakaom. Istopiti cokoladu pa
gediniti sasmesom. Sipati u pleh oblozen pek-papirom i peci na 200 stepeni oko 30 minuta.

Istopiti margarin, cokoladu, Secer i mleko. Ostaviti da se malo prohladi pa preliti prohlaen kolac. Ostaviti da se
ohladi paiseci na kocke.



Savet



