Jecina Kidy torta

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore

¢ 9belanaca

e 9 kaSkaSecera

¢ 6 kaSkabrasna

¢ 150 grendane M enaz cokolade

Zafil 1

9Zumanaca

9 kaSikasecera

180 gM enaz cokolade
180 gmadlacaili margarina

Zafil 2:

150 gSlaga u prahu
1,5dImleka

100 gM enaz cokolade
150 gmlevene plazme

Priprema

Od ove kolicine napravite tri kore pribliznih dimenzija 17x30 cm. Umutite belanca sa Secerom na uobicajen
nacin. Dodgjte brasno i rendanu cokoladu. Pleh oblozite papirom za pecenje. Sipajte smesu zakoru i pecite 10-



12 minuta na 160 stepeni. Koratreba da bude belai meka (pazite da je ne prepecete).

Zafil 1: Umutite Zumanca sa Secerom, dodajte izlomljenu cokoladu i skuvajte na pari. Ohlaen fil gedinite sa
umucenim maslacem.

Zafil 2: Istopite cokoladu i mleko, kada se ohladi, umutite Slag i dodajte plazmu.

Tortu filujte na sledeci nacin: kora, fil 1, fil 2, kora... dok se ne utroSe svi sastojci. Tortu dekoriSite po z€lji. Za
ovu priliku, tortu sam dekorisala fondanom. A vi je moZete dekorisati Slagom, glaziurom...

Savet



