Varivo sa graskom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 suvakolenica

500 ggraska

2 vece Sargarepe

1 korencelera

1 korenpaskanata

2 glavicecrnog luka

po ukususoli

po ukusubibera

1 kasicicaaleve paprike
2 kasikebrasna
dostaiseckanog persuna

Priprema

Kolenicu prokuvati savodom pa baciti prvu vodu. Naliti drugom vodom, dodati iseckan crni luk. Sargarepu,
celer i paskanat iseci nasitne kocke, dodati i kuvati sve zgedno. Dodati graSak. Kuvati nalaganoj vatri 45
minuta. Posoliti i pobiberiti po ukusu. Dodati i alevu papriku. Brasno razmutiti sa malo vode, da nema grudvica
i isipatii u varivo. Potrebno je davri joS 5 minuta, skloniti savatre i dodati seckan perSun. UZivati u ukusu.
Prijatno.



Savet



