Krem corba sa bobom

Sastojci

Potrebno je:

300 g boba

1 kaSika brasna

1 caSa kisele pavlake
3/4 | vode

maslac

persunovo lisce

so

Priprema

Opran bob staviti u vrijuci vodu s malo soli, kuvati na umerenoj temperaturi a kada zrna omek3aju, ocediti a
tecnost sacuvati. Vruce zrnevlje ispasirati i pomeSati satecnosScu u kojoj se kuvalo.

Brasno razmutiti u malo hladne vode pa naliti u bob, po ukusu posoliti i nastaviti sa kuvanjem na umerenoj
temperaturi oko 10 minuta. Na kraju dodati nalistice isecen maslac i razmucenu kiselu pavlaku.

Krem corbu s bobom posluziti toplu, dekorisanu sitno naseckanim liScem perSuna.



