Fantom torta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zakore

o 2jgeta

1/2banane

50 gkakaoa

100 gM enaz cokolade
7 kasikabrasna

100 mimleka

50 mlvrele vode

50 gSecera

okoladni fil:

2jgjeta

100 gmargarina

200 mimleka

50 gSecera

5 kasikagustina

100 gM enaz cokolade

Orah fil:

¢ 300 gmlevenih oraha
e 5kaSkamleka



Bananafil:

e 1/2banane
e 50 gdaga
e 100 mlvode

UkraSavanje:

e 50 gdaga

Priprema

Umutimo bananu sa Secerom. Dodamo kakao, brasno i otopljenu cokoladu. Dobro umutimo pa dodamo ostale
sastojke.

Izlijemo u dobro podmazan pleh i ispecemo dve kore.

okoladni fil: Umutimo dvajgjeta sa Secerom i gustinom. Mleko stavimo da se zagreje. Onda dodamo jgjai
meSamo dok se ne zgusne. Onda sklonimo i dodamo cokoladu. Ostavimo da se ohladi.

Kada se ohladi dobro umutimo margarin.
Orahe pomesamo sa mlekom i ostavimo malo da otpuste.
Umutimo bananu pa dodamo Slag i vodu pa umutimo cvrst krem.

Stavimo koru, pa cokoladni fil, pa orahe, padrugu koru, cokoladni fil, pa orahe. Gore stavimo sav bananafil.
Umutimo Slag pa ukrasimo celu tortu. Stavimo da se dobro stegne pa secemo.

Savet



