tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

230 gmargarina

300 gSecera

1 kesicavanilin Secera

1 kaSikameda

3jgjeta

420 gbrasna

1/4 kasicicesoli

1 kaSicicasode bikarbone
200 gM enaz cokolade

Priprema

Penasto umutiti margarin i dodati Secer sa vaniiln Secerom, potom kasiku medai jaja (jedno po jedno).

U drugoj posudi pomesati brasno sa solju i soda bikarbonom, pa polako, kadiku po kaSiku dodavati u smesu sa
margarinom.

U dobro sjedinjenu masu dodati 200 g menaz cokolade iseckane na kockice (moze se i krupno rendati).

Stavljati po malo smese na papir za pecenje i peci oko 10-15 minuta na 180 stepeni.



Savet

Smesa hoe da serazlije, pa ostavite viSe prostoraizmeu kada budete stavljali na papir za peenje.



