
okoladne kocke (8)

Sastojci

Za koru:

2jajeta
8 kašikašecera
4 kašikamleka
2 kašike ulja
4 kašikebrašna
2 kašike kakaoa
1 kašikaprezli
1/2 kesicepraška za pecivo

Za fil I:

500 mlmleka
2 kesicepudinga od vanile
8 kašikašecera
150 gputera ili margarina
100 gMenaž cokolade

Za fil II:

5 kašikadžema od kajsije
4 kašikamlevenog keksa

Priprema

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 45 min



Umutiti dobro jaja sa šecerom pa dodati brašno izmešano sa pecivom i kakaom. Dobro promešati pa dodati ulje 
i prezlu. Testo staviti u pleh i peci na 180 C oko 10-15 minuta. Vel. pleha je 36x36 cm. Dok se kora pece 
pripremiti fil. Skuvati puding u mleku sa šecerom. Dodati u puding crnu cokoladu pa fil ohladiti. U ohlaeni fil 
staviti umucen margarin i sve dobro umutiti. Pripremiti i džem sa keksom. Filovati.

Filovati: Koru preseci na pola, pa koru prvo premazati sa polovinom drugog fila sa džemom i keksom.

Zatim preko džema staviti polovinu cokoladnog fila.

Preko cokoladnog fila staviti koru, pa opet džem pa fil...

Dekorisati po želji...

Savet

Ja sam ovaj slatkiš nazvala kola mada može da bude veoma lepa tortica.....


