Pohovane kockice kackavalja

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 g kackavalja
150 gprezli
3jgeta

2 kasikebrasna

Zacini:

1ravnakasicica origana

1 ravna kasicicaaleve paprike
1 ravna kasicicabosiljka
1ravnakaSicicakarija

1kisela pavlaka

1 kaSkamajoneza

1 kaSikasoka od limuna

1 ravnakasicicasenfa

1/2 kaSicicerena

1 kaSikaseckanog perSuna

Priprema



Kackavalj (bilo koji punomasan da se lepo secei topi, gauda, trapist, edamer...) iseci na kockice. Uzeti tri manje
posude, u jednu staviti brasno, u drugu prezle pomeSane sa zacinima, u trecu umutiti jgja. Kockice sirauvaljati u
brasno, pajaja, zatim prezle. Paziti da se lepo obloze. Poreati u tanjir i staviti na deset minuta u frizider kako bi
se poh malo prosuSio. Izvaditi iz frizidera, pa opet svaku kocku dobro uvaljati u jaja, paobilato u prezle, opet
staviti u frizider na desetak minuta.

Zaprzenjeje najbolje koristiti fritezu jer je ngjbrze i najlakse, ai jaje nemam. Tako da uzmite neku malu Serpu
kako vam ne bi bilo potrebno mnogo masti. Ugrejati mast da bude malo dublje od visine kockice i ne prziti u
isto vreme viSe od dve. Jasam moje przila u vecoj dzezvi!

Spustati po dve kockice, cim dobiju koricu blede boje (izgledaju kao da nisu pecene) vaditi natanjir oblozen
salvetama. Ponavlgjti dok se sve neispece.

E ovde je super stvar Sto ovo moZzete uraditi recimo ujutru, adovrsiti ih kada vam padne na pamet da jedete.
Dakle pred sluzenje, opet po dve kockice spustati u vrelu mast i prziti ih dok ne dobiju finu, rumenu, zlatho-
braon boju. Vaditi na salvetu da se iscede.

Sastojke za sos pomeSati | uz zelenu salatu sa mladim lukom sluziti uz sir @) Prijatnol

Savet

Polupeene kockice moZete staviti u kesu i zamrznuti, paih pei kadavam se jede, samo ih ostavite da se otope. :)



