okoladna torta od palacinki

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapalacinke:

2jgeta

200 mimleka

200 mlkisele vode

2 kaSikeSecera

1/2 kaSicice soli

1 kesicapraska za pecivo
po potr ebibrasno

70 mlulja

Zafil:

e 4 Zumanca

150 gSecera

1Imleka

100 gbrasna

200 gM enaz cokolade
70 gmaslaca

Zadekoraciju:

¢ 100 midatke pavlake

Priprema



Palacinke: Zumanca umutiti sasolju i $ecerom, dodati mleko, kiselu vodu, uljei prasak za pecivo. Postepeno
dodavati brasno dok ne dobijete smesu srednje gustine. Na kraju dodajte umucem Sam od belancai drvenom
varjacom umeSgjte u smesu. Palacinke przite na zagrejanom tiganju na uobicajen nacin. Fil: Zumancai Secer
penasto umutiti mikserom dok ne pobele. Dodati brasno i mutiti dok se sastojci ne gedine. U ovu smesu dodati
1 litar vrelog mleka, izmeSati lepo i vratiti na vatru. Bez prestanka meSati dok se masa ne zgusne. Na kraju
dodati otopljenu cokoladu i puter. Filovati: naizmenicno redjati palacinke i premazivati fil dok se ne utrose svi
sastojci. Tortu dekoriSite umucenom slatkom pavlakom. Ostavite u frizider da se ohladi i sluziti hladno.
UZivajte u ovom neodoljivom ukusu! Prijatno!

Savet



