
Tortica sa sokom od jagode

Sastojci

Potrebno je:

400 gpettit keksa
2 kesicepudinga od jagode
8 kašikašecera
100 ml kisele pavlake
70 gmargarina
150 mlmleka
600 mlsoka od jagode

Priprema

Sok od jagode i šecer staviti da se kuvaju. Puding razmutiti sa malo hladnog soka, pa sipati u sok koji se kuva. 
Na laganoj vatri kuvati pudding par minuta dok se ne zgusne. Kada se puding ohladi umešati pavlaku i omekšali 
margarin.

Mikserom dobro umutiti fil. Keks umakati u mlako mleko, pa redjati u odgovarajuci sud. Rasporediti deo fila 
preko keksa, pa zatim poredjati ponovo keks, dok se ne istroši sav materijal.

Ukrasiti šlagom.

Savet

težina: srednje

za: 20 osoba

vreme pripreme: 45 min


