Sarena musaka

tezina: srednje
za 4 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg belog mesaisecenog na snicle
500 gkrompira

4 pecene paprike

2 Sargarepe

1praziluk

1 glavicacrnog luka

po ukususo

biber

suvi biljni zacin

Zapréliv:

e Jjgeta
e 150 mimleka

Priprema

U posudu za pecenje poreati krompir isecen nakolutovei i posoliti. Preko krompira staviti pecenu paprika, takoe
je posoliti. Zatim preko paprika staviti Snicle pileceg mesa, prethodno proprzene.



Naulju proprziti krupnije secen luk, praziluk isecen na Stapice i seckanu Sargarepu. Posuti biberom i zacinom.
Uprzenu smesu staviti preko snicli.

Preko staviti paprike isecene natrake. Peci oko 45 minuta na 200 stepeni. Pred kraj pecenja preliti sa umucenim
jagimai mlekom.

Savet



