Krofne u cokoladnoj kupki

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

3 kasicicesuvog kvasca

2 kasikeotopljene M enaz cokolade
ljae

4 kasikeulja

250 mlcokoladnog mleka

Zapreliv:

e 5dimleka

3 kasSikeSecera

1 kaSicicarendane limunove kore
80 gM enaz cokolade

| jos:

e maloSecerau prahu

Priprema

Prosgjati brasno, staviti suve sastojke, ulje, jge, cokoladno mleko smlaciti, pomesati sa otopljenom cokoladom,



pa umesiti glatko testo. Ostaviti da odmara. Rasklagijati koru, pa Soljom vaditi krugove.

Namastiti tepsiju, pa slagati krofne u krug. Ostaviti ih da odmaraju. Zato vreme prokuvati mleko, Secer,
limunovu koricu i cokoladu, da se sve fino otopi.

Pecnicu ugrejati na 180-200 stepeni, vrelim prelivom preliti krofnice, da se "kupaju” u njemu. Peci dok fino ne
porumenei upiju sav preliv. Gotove krofnice posuti Secerom u prahu.

Savet



