okoladna kupola sa suvim vocem

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 260 gbrasna

125 gmaslaca

130 gSecera

1 kaSikakakaoa

2 jajeta

180 mimleka

1 kaSikapraska za pecivo

po ukususuvo voce

(kajsije, suvo groze, brusnicu itd.)

Glazur a;

¢ 180 gMenaz cokolade
¢ 100 mlidlatke pavlake

Priprema

Suve kajsije sitno iseckajte i pomesajte sa suvim groZzem, brusnicom i nalijte tople vode da prekrije sadrzg.
Ostavite 10 minuta da odstoji, a zatim voce dobro ocedite.

Zato vreme u odgovargjucoj posudi umutite jaja sa Secerom.

Posebno pomesajte brasno sa praskom za pecivo, kakaom i lagano umesajte u smesu sajgjima. Dodajte



otopljeni maslac, mleko i gedinite meSanjem u glatku smesu.

U smesu dodajte oceeno, iseckano suvo voce i promesajte.

Smesu sipajte u okruglu vatrostalnu posudu i pecite u zagrejanoj rerni na 175 stepeni oko 45 minuta.

Peceni kolac ostavite da se ohladi u posudi, a potom izvadite natacnu za posluZivanje.

okoladu otopite sa slatkom pavlakom natihoj vatri i prelijte ohlaeni kolac. Ukrasite po z€lji i posluzite.

Savet

Kolac je jako izdasan i topi se u ustima. Prijatno!



