Kiflice (5)

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto;

2 kgbradna
2jgjeta

2 kasikesoli

4 dlulja

50 gkvasca

4 kaSikeSecera
1Imleka

Ostalo:
e 500 gmargarina
e 2jgeta
e po potrebisusam

Priprema

U ciniju za meSenje staviti bradno, so, jgjai ulje. U Serpicu staviti mleko i ugrejati ga da bude mlako, zato
vreme u Soljicu izdrobimo kvasac i stavimo Secer. Kada se mleko ugreje prelijemo kvasac samalo mlekai
ostavimo da nadoe.

Kada kvasac nadoe dodamo ga u ciniju gde nam je brasno i sa preostalim mlekom umesimo testo. Dobro
umeseno testo ostavimo da udvostruci masu.



Kadajetesto naradlo, istresemo ga naradni deo i testo podelimo na 16 loptica.

Svaku lopticu posebno razvijemo oklagijom i pravimo kiflice. Kiflice reamo u pleh.

Kada sve kiflice napravimo, umutimo jgai premazemo, svaku pospemo sa susamom. Od ove kolicine brasna
treba daispadnu 4 velika plehakiflica. Na svaki pleh preko kiflica narendati polovinu smrznutog margarina
tacnije 125 g.

Peci na 200 C, dok ne dobiju lepu bojul.

Savet



