Elegantni Menaz cajni keksici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 150 gputera

100 gM enaz cokolade
ljge

1Zumance

100 gSecera

1 kaSicicacimeta

1 kaSicicasode bikarbone
300 gbrasna

Ukrasavanje:

e lbelance
e 200-250 gprah Secera
¢ boje poizboru

Priprema

Umutimo jgje i Zumance sa Secerom. Na pari otopimo puter i cokoladu pa dadamo i dobro izmutimo. Dodamo
cimet i sodu bikarbonu pamalo po malo braSna. Umesimo testo koje je malo lepljivo. Stavimo ga u providnu
foliju pau frizider 60 minuta. Posle sat vremena gaizvadimo.



Razvucemo ga na debljinu oko 1 cm. Pucace pri razvijanju ali nemaveze. Lako se zakrpi. Zavimo modlama
oblike i reamo u podmazan pleh.

Pecemo ih 15ak minuta na 200stepenim treba da ostanu svetli i da dodjaivicajedva malo promeni boju u braon.

Umutimo cvretvo belance pa dodajemo Secer neprestano muteci. Znamo da je glazura dovoljno gusta kada
provucemo noz po sredini i brojimo 10sekundi linija nestane od 5 do 10 sekunde.

Odvojimo i obojimo bojama u prahu. Napunimo kesice za zamrzivac isecemo vrh i ukraSavamo.

Dalakse napunite kesice jer je lepljuvo uzmite cadu i stavite kesu unutrai sipajte kaSikom. Imace mestai nece
selepiti ivice kese. Tako isto i za cokoladu.

Savet



