oko Cake-Pops

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

100 gbrasna

140 gSecera

1 prstohvatsoli

120 mimleka

1/4 kasSicicevanilinog ekstrata
20 gkakaa

40 gputera

1,5 kesicapraska za pecivo
ljge

Za cokoladni preliv:

e 200 gMenaz cokolade



Zaukras:

e kokosovo brasno
e cokoladne mrvice
e izrmvljeni lednici

Priprema

Rernu zagrejte na 170 stepeni. Oblozite kalupe za mafine.

Da napravite testo pomeSajte kakao, Secer, praSak za pecivo, so i puter i umutite mikserom. U drugu posudu
pomeSajte mleko, jgjai ekstrat vanile i lagano dodajte predhodno napravljenoj smesi za testo.

Smesu prespite u kalupe i pecite 20 do 25 minuta dok testo ne postane sundjerasto. Kada je gotovo ostavite da
se ohladni preko noci.

Kadajetesto hladno rukom ga oblikujte u kuglice i na svaki nabodite drveni Stapic.

Rastopite M enaz cokoladu i svaku kuglicu utopite u nju kako bi se cela obloZila. Pre nego &to se cokolada
stegne ukrasite po zelji cokoladnim mrvicama, kokosovim brasnom ili izmrvljenim leSnicima.

Savet



