okoladno srce (3)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 450 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

100 gotopljene M enaz cokolade
1 Soljicaulja

1 kaSicicacimeta

1 kesicavanilin Secera

1 kaSicicarendane limunove kore
oko 225 mimleka

1,5 ravna kasicicasuvog kvasca
ljge

| jos:

e maloSecerau prahu

Priprema

Prosgjati brasno, dodati mu suve sastojke, a mleko pomesati sa otopljenom cokoladom. 1zmeSati. Jaje razmutiti
viljuskom, staviti ulje, pa podlivajuci mlekom umesiti glatko testo. Ostaviti daraste. Nados o testo podeliti na
18 kuglica, pa odvajiti po tri, za Sest pletenica, ili vec u zavisnosti od vaSeg kalupa...Rukamarazviti prutice, pa
plesti pletenice. Meni je trebalo Sest.



ObloZiti kalup u vidu srca pek papirom, pa slagati obodom pletenice, ovde je bilo potrebno cetiri. Preostale dve
saviti u krug i postaviti u sredinu pleha. Ostaviti da kolac nadoe. Ugrejati pecnicu i peci da porumeni. Vruce
pecivo posuti Secerom u prahu.

Savet



